
前菜盛り
しらすと海苔のミニ茶碗蒸し・
蒸し南京・豚ロース西京焼き・
金目鯛手鞠寿司・プチトマト蜜煮・
海老芋唐揚げ・丸十酢橘煮・
銀杏松葉串・酢蓮根

デザート

焼き物
うなぎ白焼き　大蒜
牛ロースステーキ　酢取り野菜

お造り
地魚盛合わせ
５種

蒸し物
どうまん蟹※

揚げ物
すっぽん唐揚げ 浜松抹茶最中＆季節のおすすめ

お食事
うなぎの小どんぶり
茗荷と青海苔の味噌汁
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浜松パワーフードを味わい尽くすフルラインナップコース

松浜 松コース 10,000円 税込

※漁の状況により、別の食材に変更となる場合がございます。

吸い物
季節のもの



8,000円 税込

お酒はグラス提供もございます。
お料理ごとのマリアージュをお楽しみください。

4,500円 税込

5,500円 税込

6,500円 税込

ご予算にあわせて
３プライスからお選びいただける

おまかせ内容のコースです。

料理長こだわり
浜松パワーフードコース

料理長おまかせ
浜松パワーフードコース

2,000円 税込

飲み放題

※コースメニュー専用

竹 椿

煮物
天竜川沖金目鯛煮付け

お造り
地魚盛合わせ５種

焼き物
うなぎ白焼き　大蒜

牛ロース実山椒焼き　酢取り茗荷

蒸し物
浜松野菜セイロ　胡麻ポン酢

揚げ物

お食事
真鯛の土鍋ご飯

茗荷と生海苔の赤出し

デザート
浜松抹茶最中

前菜盛り
しらすと青海苔ミニ茶碗蒸し・蒸し南京・

地豚の西京焼き・トマト蜜煮

遠州とらふぐと季節のお野菜


